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Charte d’engagement

Je, soussigné BASTIEN Olivier,
Gérant de la Boulangerie BASTIEN

Située Place de la Pucelle — 76000 ROUEN

B autorise les institutions partenaires (Chambres de Métiers et de I'Artisanat de Normandie,
Métropole Rouen Normandie), @ communiquer sur les engagements de mon entreprise
et/ou de mes établissements dans le cadre des éco-défis,

et m'engage a:

B maintenir les pratiques relatives aux défis que j'ai choisi de relever aprés I'obtention du
label(labellisation valable 1 an),

M sensibiliser ma clientéle aux actions mises en place dans mon établissement, & communi-
quer sur I'opération éco-défis,

Je reconnais avoir pris connaissance qu'un manguement & ces engagements pourrait conduire
au retrait des droits d'usage du label.

Fait & ... A oo edA./02./.201_9

Cachet de I'entreprise
BOULANGERIE BASTIEN
29-31, Place de la Pucelle

76000 ROUEN
Tel. 02 32 10 00 79

~1DCT 418 678 645 00023 - APE 1071 C

Signature du chef d’entreprise

Opération Eco-défis
des artisans-commercants
de la Métropole Rouen Normandie

Dossier de labellisation

Identification de I'entreprise

Nom de I'entreprise : Boulangerie BASTIEN

Nom, Prénom du chef d'entreprise : BASTIEN Olivier

Adresse : Place de la Pucelle

CP : 76000 Ville : ROUEN
Tél. : 02.32.10.00.79

N° SIRET : 418.678.645.00023

Mail : franceskabastien@gmail.com

Activité : Boulangerie — Patisserie - Sandwicherie

Date de dépdt du dossier : 06/11/2019

Conseiller CMA76 accompagnant I'entreprise Bruno Lemigre [

Avis du comité de labellisation (¢servé au comite)

%vis positif [ Avis positif avec réserve  [J Avis négatif
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Sianature du Président du comité
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Réparation - Réemploi

Stop au gaspillage

Emballages clients

Collecte sélective

Eclairage

Equipements

_extérieures
Consommation d'eau
Rejets d'effluents

Approvisionnement

A g 3
- Defis releves et a engager

) Rappel : vous devez relever & minima 3 défis devant appartenir & au moins 2 familles de défis distinctes. L'enfreprise peut choisir 2 défis déja releves durant les 2 dernieres annees et
s'engage a réaliser un défi supplémentaire au minimum,

| i [ Objec Hi’h/iha]olelci?\
Prevenilon des decheis

Reéalisation des recettes avec de nombreux invendus viennoiseries et

sandwichs

_|Utilisation d'étiquettes réutilisables pour l'affichage Prix/Produit
QOrganisation du travail avec cuisson durant toute la journée pour

répondre a la juste demande

contenants propres avec affichage explicite le
rappelant

Gestion des déchets
Le tri sélectif des cartons, plastiques, boites de conserve, verre est
réalisé ainsi que pour les DEEE (piles)

L'intégralité des luminaires est en led

~|Le four de cuisson du pam a été installé en 2015 et est eqmpe d'une
fonctionnalité Mode Eco
L' eclawage extérieur est en led et est arrété en perlodes nocturnes

Le site est équipé d'installations et d'éguipement permettant la
maitrise de la consommation d'eau : lave-vaisselle avec recyclage des
eaux de lavage, robinets avec commande non manuelle et mitigeur,

WC avec double réservoir

Rejets des eaux de lavage des sols au sein de grilles S|phonnees et
~\vers le réeseau d'eaux usées

Deplaceent -

Transport |
Les fruits et légumes ainsi que les divers lngredlents/garmtures sont
achetés auprés des commerces de proximité (Quartier Vieux Marché)

" Nouveauté : Possibilité aux clients d'appdrief leurs

Gestion des déchets

""Déplacements a pied pour M. et Mme BASTIEN qui habitent le centre
ville

. Démarche et consom!

isés | Avis et commentair
Prevenilon des dechets
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Produits labellisés

Eii Demarcheetconsommatlonresponsable ]

Utilise de la farine certifiée Bio et de Normandie pour le pam etles
patisseries

Fabrication de pain sans gluten

Fabrication de jus d'orange avec des orangesBio

]Certification

A obtenu la certification AB depu|s 5ans




